Przyjecie

Weselne

2024

dziekujemy za zainteresowanie nasza ustuga! PrzygotowaliSmy propozycje menu, dzieki
ktdrej stworza Panstwo niezapomniane doswiadczenie kulinarne dla swoich Gosci. Nasza

oferta opiera sie na wieloletnim doswiadczeniu w gastronomii, cateringu, oraz roznych

eventach. Dziekujac za zaufanie, zapraszamy do zapoznania sie z oferta.

PLANETA SMAKU

CATERING

Pracujac z nami, mogg mie¢ Panstwo pewnosgé, ze:
Z Swiezos¢ produktow, prosty sktad
@ szef kuchni, stawiamy na smak
Elg) wiasny sprzet, transport ,niezaleznosc¢

Q\/ OC 2.000.000 zt, gwarancja bezpieczenstwa

% wiasna cukiernia



Menu brown

Rosét drobiowo-wotowy z domowym
makaronem i wktadka

Bulion z kaczki z warzywami z
domowym makaronem i zielong
pietruszka

Krem z pieczonego buraka z oliwg

z oliwek i nasionami czarnuszki

100% Rolada $laska z tradycyjnym
farszem pokrojonym

Deska seréw wszelakich (camembert,
bazyliowa gouda, pesto czerwone - gouda,
dojrzewajgce, mimolette)

Deska mies pieczonych i pasztetéw z dipem
tatarskim (poledwiczka, schab, rostbef
wotowy, roladka z kurczaka, paté z watrébek,
pasztet miesny)

Tradycyjna patera wedlin (szynka
szwarcwaldzka, salami picante, baleron
wedzony, poledwica sopocka, szynka
kominiarza, prosciutto cotto)

Satatka szopska (bukiet satat, ser feta, cebula
czerwona, pieczarki rumiane, pomidor,
szczypiorek, dymka, kolendra)

Tradycyjna satatka jarzynowa

° 33% Kotlet po Szwajcarsku z szynka Satatka nicejska z turiczykiem i oliwkami
° gotowang i oryginalng gouda (turiczyk, jajko, oliwki, cebula czerwona,
° 33% Kotlet drobiowy de volaille z mastem satata, radicchio)
. 33% Rolada pasterska z warzywami, . Tymbaliki drobiowe
boczkiem ° Roladki z puchem chrzanowym
i cielecing ° Ryba po grecku
° Pieczywo mieszane
. Smarowidta rillettes z kaczki, delikatny
pasztet
z drobiu, hummus z czarnuszka
° Kluski $laskie
° Ziemniaki z wody z koperkiem
° Czerwona kapusta
° Suréwka z biatej kapusty z koperkiem i
ogérkiem
° Sos pieczeniowy . Ragout z pieczonego kurczaka,
vol-au-vent,
sos grzybowy, mix satat z sosem winegret
i domowym octem z szarej renety
° Beza pavlova z konfitura z
lesnych
owocow i mascarpone
° Tradycyjny barszcz czerwony z

L Cena -190 z

krokietem

z farszem miesnym

brutto / os

CIK

MIFNZYNARONNOWF CENTRIIM KONGRFSOWF

HALA WIDOWISKOWO-SPORTOWA SPODEK

Tichauer’

° zapewniamy wystréj sali i

aranzacje stotéw dopasowang

do stylu wydarzenia
° na zyczenie - eko-bufet less
waste - generujacy mniejsza

ilo$¢ odpaddw

Organizujemy profesjonalny
catering we wskazanym miejscu
lub
w plenerze w formie Garden Party
albo w lokalizacjach, z ktérymi
wspotpracujemy tj. Browar
Obywatelski, Miedzynarodowe
Centrum Kongresowe, Hala
Widowiskowa Spodek.

Sandra Gomolczyk

Event Manager

tel: 692-767-726

e-mail: sprzedaz@planetasmaku.net

PLANETA SMAKU

CATERING

Planeta Smaku Sp.zo0.0. | ul. Konduktorska 33, | 40-155 Katowice

www.planetasmaku.net



Menu silver

° Rosét drobiowo-wotowy z domowym

° makaronem i wkiadka

° Bulion z pieczonej kaczki z pierozkami
warzywnymi

° Krem z brokutéw z mleczkiem

kokosowym i tahini

° 100% Rolada Slaska z tradycyjnym farszem X K
pokrojonym ° Satatka z porem i kurczakiem
° 50% Staropolska rolada wieprzowa z ° Sa”ratlfa z makar?nem : groszklerﬁ
farszem grzybowym z dodatkiem chleba ° l?otmlsek galertow (drobiowy, wieprzowy)
razowego ° Sledzie (po japonisku, w $mietanie, w
° 50% Roladka z udka kurczaka faszerowana lz;elonym plgprzu)
czerwona papryka i porem ° leczywo mieszane .
° 50% Kotlet drobiowy de volaille z serem ° Masto smakowe (czosnkowo, pietruszkowe,
chrzanowe)
° Delikatny pasztet z drobiu, rillettes z kaczki
z miodem gryczanym, hummus z czarnuszka
° Kluski $laskie
° Ziemniaki z wody z koperkiem
: gi?g\\jvvira]iﬁz:]cs;:wki 2 bomararicz . Grillowany filet z piersi kurczaka
Suréwka z biatei k . P K i a zagrodowego na warzywnym ratatouille
° . uro,wk.a z biatej kapusty z koperkiem 2 sosem balsamicznym
i ogorkiem
° Sos pieczeniowy
° Kita wieprzowa duszona w piwie z
ziemniakami opiekanymi, kapusta
zasmazana wg tradycyjnego przepisu
kuchni polskiej, dip chrzanowy
° Muffin czekoladowy z lodami
malinowymi z kruszonka
bezowa

Cena - 230 z

Deska seréw wszelakich (camembert,
bazyliowa gouda, pesto czerwone - gouda,
dojrzewajgce, mimolette)

Deska mies pieczonych i pasztetéw z dipem
tatarskim (poledwiczka, schab, rostbef
wotowy, roladka z kurczaka, paté z watrébek,
pasztet miesny)

Tradycyjna patera wedlin (szynka

szwarcwaldzka, salami picante, baleron
wedzony, poledwica sopocka, szynka
kominiarza, prosciutto cotto)

° Satatka bawarska (ziemniaki gotowane w
mundurku, ogérek konserwowy, cebula
czerwona, Sos majonezowy)

° Tradycyjny barszcz czerwony z
krokietem
z farszem miesnym

brutto / os

CIK

MIFNZYNARONNOWF CENTRIIM KONGRFSOWF

HALA WIDOWISKOWO-SPORTOWA SPODEK

Tichauer’

° zapewniamy wystréj sali i

aranzacje stotéw dopasowang

do stylu wydarzenia
° na zyczenie - eko-bufet less
waste - generujacy mniejsza

ilo$¢ odpaddw

Organizujemy profesjonalny
catering we wskazanym miejscu
lub
w plenerze w formie Garden Party
albo w lokalizacjach, z ktérymi
wspotpracujemy tj. Browar
Obywatelski, Miedzynarodowe
Centrum Kongresowe, Hala
Widowiskowa Spodek.

Sandra Gomolczyk

Event Manager

tel: 692-767-726

e-mail: sprzedaz@planetasmaku.net

PLANETA SMAKU

CATERING

Planeta Smaku Sp. z o.0. |

ul. Konduktorska 33, | 40-155 Katowice

www.planetasmaku.net



Menu gold

° Rosét drobiowo-wotowy z domowym
makaronem i wktadka

° Bulion z pieczonej kaczki z kotdunami °
miesnymi

° Krem z pietruszki z biata czekolada z
oliwa
z pestek dyni i popcornem z kaszy .
gryczanej

° 100% Rolada Slaska z tradycyjnym farszem
pokrojonym °

° 50% Kacze udko marynowane na sucho ze
skérka pomaranczowa i rozmarynem

° 50% Drobiowa kieszen faszerowana
warzywami °

° 50 % Pieczen z topatki szpikowana
czosnkiem

° 50% Poledwiczka wieprzowa sous vide

Kluski Slaskie

Ziemniaki z wody z koperkiem

Czerwona kapusta z boczkiem

Suréwka z marchewki z pomarancza

Suréwka z biatej kapusty z koperkiem i ogérkiem
Satatka z buraczkéow

Sos pieczeniowy

Sos grzybowy lub demi — glace z nutka
pomaranczy

° Tarta cytrynowa z wtoska meringue
° Torcik jogurtowy z sosem malinowym
° Sernik z biatg czekolada o

Cena - 290 zt

Deska seréw wszelakich (camembert, bazyliowa
gouda, pesto czerwone - gouda, dojrzewajace,
mimolette)

Deska mies pieczonych i pasztetéw z dipem
tatarskim (poledwiczka, schab, rostbef wotowy,
roladka z kurczaka, paté z watrébek, pasztet
miesny)

Tradycyjna patera wedlin (szynka szwarcwaldzka,
salami picante, baleron wedzony, poledwica
sopocka, szynka kominiarza, prosciutto cotto)
Satatka jarzynowa

Satatka z ryzem w stylu orientalnym z grzybami
shiitake i z6ttym sosem curry

Satatka brokutowa z jajkiem

Poétmisek galertow (drobiowy, wieprzowy)
Sledzie (po japorisku, w $émietanie, w zielonym
pieprzu)

Deski ryb wedzonych (fosos, pstrag, wegorz)
Pieczywo mieszane

Smarowidta (delikatny pasztet z drobiu,

rillettes z kaczki)

Masto smakowe (czosnkowo, pietruszkowe,
chrzanowe)

Dorsz w panierce chlebowo- ziotowej
z zapiekanka warzywna i sosem na bazie
masta i biatego wina

Udziec z dzika z kasza gryczana i
kapusta zasmazana

Delikatna wotowina duszona z
warzywami w czerwonym
winie

brutto / os
. L Organizujemy profesjonalny
I/ ° zapewniamy wystréj sali i catering we wskazanym miejscu
MIFH7YNARﬂnﬂWFm munn% aranzacje Sto*éw dopasowana IUb
) w plenerze w formie Garden Party
do stylu wydarzenia albo w lokalizacjach, z ktérymi
5 ie - - wspotpracujemy tj. Browar
HALA WIDOWISKOWO-SPORTOWA SPODEK ® na ZyCZenIe ekO bUfet leSS p p J y J

waste - generujacy mniejsza

Tichauer® ilos¢ odpadow

Obywatelski, Miedzynarodowe
Centrum Kongresowe, Hala
Widowiskowa Spodek.

Sandra Gomolczyk tel: 692-767-726

Event Manager e-mail: sprzedaz@planetasmaku.net

PLANETA SMAKU

CATERING

Planeta Smaku Sp.zo0.0. | ul. Konduktorska 33, | 40-155 Katowice

www.planetasmaku.net



